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Fundacién Triptolemos colabora en la optimizacidn y articulacion del funcionamiento del
Sistema Alimentario, con el objetivo de una alimentacion adecuada para toda la poblacion, la
confianza del ciudadano y la dignificacion del sector. Todo ello en un entorno de
sostenibilidad global. Y en la conviccidn de que no puede haber un desarrollo sostenible y
equilibrado socialmente si, en la base, el Sistema Alimentario Global no mantiene el
equilibrio entre la disponibilidad, la economia, las politicas y la cultura. Esta abierta a
cualquier nueva incorporacion que comparta sus objetivos.

« Dia mundial de la alimentacion: presentacion del Sistema Alimentario de

Fundacion Triptolemos

WAy DIA MUNDIAL DE
LA ALIMENTACION,

: - Acto de presentacién
“El Sistema Alimentario Global”

16 de Octubre de 2019
de 10:30 2 12:00 h
Paraninfo Facultad Veterinaria

n%érsidad

éComo contribuimos desde la Universidad a hacer
frente a los retos de un Sistema Alimentario Global
Sostenible?

Con motivo del Dia Mundial de la Alimentacion (FAQ),
el 16 de octubre a las 10:30h, la Universidad de Leén y
la Fundacién Triptolemos celebran un acto en el
Paraninfo de la Facultad de veterinaria, presidido por
el rector magnifico Don Juan Francisco Garcia Marin.
Miembros de la Fundacion Triptolemos ofrecerdn su
visién de cdmo se puede hacer frente a los retos de un
sistema alimentario global sostenible y debatirdn
sobre los retos del sistema alimentario del siglo XXI

con una visién sistémica y de interrelacion entre las diversas areas del conocimiento del hecho

alimentario. Descargar programa

UNESCO WORLD FORUM “Culture and Food: Innovative Strategies for

Sustainable Development

Fundacidn Triptolemos fue invitada a participar
desde la Direccion-General de cultura de
UNESCO en elWorld Forum: “Culture and
Food: Innovative Strategies for Sustainable
Development” celebrado en Parma (ltalia) los
dias 12 y 13 de septiembre. El foro reunié a
mas de 150 profesionales, expertos
internacionales, representantes  guberna-
mentales, OIG y ONGs de todo el mundo, que
exploraron vias innovadoras para alcanzar los
Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) a
través de diferentes paneles de discusién:

Panel 1: “Patrimonio cultural y alimentacidn: los fundamentos de la identidad cultural”
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https://youtu.be/QC-j4bQ5AEg
http://www.triptolemos.org/wp-content/uploads/2019/09/4-ejes-Fundacion-Triptolemos.pdf
http://sistemaalimentarioglobal.org/
http://www.triptolemos.org/presentacion-sistema-alimentario-f-triptolemos/
http://www.triptolemos.org/presentacion-sistema-alimentario-f-triptolemos/
http://www.triptolemos.org/wp-content/uploads/2019/09/Programa-acto-presentaci%C3%B3n-SISTEMA-ALIMENTARIO-GLOBAL-16102019-UNILEON.pdf
https://en.unesco.org/events/unesco-world-forum-culture-and-food-innovative-strategies-sustainable-development
https://en.unesco.org/events/unesco-world-forum-culture-and-food-innovative-strategies-sustainable-development
http://www.triptolemos.org/
http://www.triptolemos.org/es

PANEL 2: Cultura para el desarrollo

socioecondmico de las zonas urbanas y rurales: nuevas politicas culturales

Panel 3: “Educacion y sostenibilidad: formacién profesional y nuevos empleos”

Panel 4: “Ciencia e investigacion: biodiversidad, seguridad alimentaria e innovacién para el planeta”
Panel 5: “El ejemplo de Ciudades Creativas de Gastronomia de la UNESCO”

En el 2012 UNESCO otorgé la Catedra “Science and Innovation for Sustainable Development: Global
Food Production and Safety” a Fundacién Triptolemos con la UNED.

Programa de desarrollo sostenible en el sector lacteo (Reino Unido)

Ganaderos del programa de sostenibilidad en el sector
lacteo desarrollado por Fundacidn Triptolemos con la
Universidad de Santiago de Compostela y Nestlé, visitaron
las instalaciones de Nestlé en Dalston (Reino Unido) donde
se produce una amplia gama de Café Gold, Nescafé
Cappuccinoy Latte. También se visitaron diversas
explotaciones
ganaderas de la zona
de Cumbria, donde
se mantuvo un interesante intercambio entre los ganaderos
participantes. Desde el 2005 Fundacion Triptolemos desarrolla
con Nestlé (Espafia) y la Universidad de Santiago de
Compostela un programa entorno a la produccién lactea con
un grupo de unos 300 ganaderos de la cornisa cantdbrica
ubicados en un radio medio de 50 kilémetros alrededor
de las factorias, que proveen a la compaiiia de cerca de
180 millones de litros de leche al afo.

El programa contempla el analisis para la reduccion de
costos, la mejora de la productividad, el desarrollo de
seminarios y el asesoramiento entre otros, para
contribuir a mejorar la vida de los ganaderos y la
produccién sostenible. El proyecto pionero en el mundo
ha dado sus frutos y cabe destacar la relacion de
confianza establecida entre todos los participantes.

Foro Alimenta Tech

Fundacién Triptolemos participé en el Foro Alimenta Tech, que reunié en Madrid a cientificos,
investigadores, divulgadores y expertos del sector agrario y tecnoldgico para debatir y abordar en
profundidad cudles son los beneficios que estd aportando la innovacién al sector agroalimentario.
Ante el reto de alimentar a una poblacién mundial de 10.000 millones de personas en 2050, con una
superficie cultivable cada vez mas reducida y con un clima cambiante, Bayer apuesta por la
tecnologia y la innovaciéon para aportar soluciones que sean eficientes y sostenibles para los
agricultores, los consumidores y el medio ambiente.
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http://www.triptolemos.org/25469/
https://empresa.nestle.es/es/sala-de-prensa/actualidad-nestle/nestle-se-provee-de-180-millones-litros-leche-fresca-ganaderos-cornisa-cantabrica
https://www.cropscience.bayer.es/News/2018/Alimentatech.aspx

e Fundacion Triptolemos miembro del Comité de evaluacion de Startups Europe

Awards México

Fundacidon Triptolemos participé como miembro del comité de evaluaciéon de los prestigiosos

premios STARTUP EUROPE AWARDS MEXICO. Startup Europe
Awards México (SEAM) es un concurso de innovacién abierta
donde se identifica e impulsa a startups especializadas en el

/ STARTUP sector agroalimentario. El objetivo general del concurso es
I EUROPE consolidar el ecosistema de agroemprendimiento e impulsar a
AWARDS las Startups del sector hacia nuevos mercados de forma mas
M EX|CO competitiva. La entrega de Premios se hard en noviembre en el

finalistas.

marco de diferentes actos paralelos en México. Consultar los

e Fundacion Triptolemos miembro de la Alianza Mundial por el Suelo (AMS)

La Alianza Mundial por el Suelo (AMS) tiene como
objetivo la mejorara de los limitados recursos del suelo
del planeta a fin de garantizar suelos sanos vy
productivos para un mundo con seguridad alimentaria,
en conformidad con el derecho soberano de cada
Estado sobre sus recursos naturales. La AMS también
contribuye a Ila concienciacion y desarrollo de
capacidades, en base al mejor conocimiento cientifico,
facilita/contribuye el intercambio de conocimiento y
tecnologias entre agricultores para el uso y manejo

@?@ Organizacion de las Naciones Unidas

para la Alimentacion y la Agricultura

MUNDIAL
POR EL SUELO

sostenible de los recursos del suelo. Fundacion Triptolemos comparte los valores y principios de la

AMS y colabora en el logro de sus objetivos.

IX Encuentro de la Red Innovagro

La ciudad de Cdrdoba (Espafia) se convirtid por unos dias en sede del mayor acontecimiento de
innovacion agroalimentaria. Fundacion Triptolemos participd en el IX Encuentro de la Red Innovagro,
una de las actividades anuales de la Red como miembro de la misma. El encuentro organizado por el

Campus

de Excelencia Internacional en

Agroalimentacion ceiA3 junto con la Red Innovagro,

" reunié en Espafia a la mayor red iberoamericana de

innovacion agroalimentaria junto a investigadores y
empresas de uno de los sectores econdmicos mads
relevantes del pais con un solo objetivo: trazar una hoja
de ruta que dirija la creacion de nuevas redes de
colaboracidn cientifica y empresarial para promover una
Bioeconomia Circular y una produccion sostenible de
alimentos. El ceiA3 ostenta la presidencia de la Red de
Campus de Excelencia Internacional con actividad
agroalimentaria de Fundacidn Triptolemos.
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https://startupeuropeawardsmexico.org/wp-content/uploads/2019/08/Startup-Resultados.pdf
https://startupeuropeawardsmexico.org/wp-content/uploads/2019/08/Startup-Resultados.pdf
https://agrofestmx.com/
https://startupeuropeawardsmexico.org/wp-content/uploads/2019/08/Startup-Resultados.pdf
https://startupeuropeawardsmexico.org/wp-content/uploads/2019/08/Startup-Resultados.pdf
http://www.triptolemos.org/asociacion-asm-fao/
http://www.fao.org/global-soil-partnership/es/
http://www.redinnovagro.in/noticia.php?idenNoticia=4065

e Seminario sobre el Sistema Alimentario Global en el consejo General del
Poder Judicial

Fundacién Triptolemos junto con AESAN (Agencia Espafiola
de Seguridad Alimentaria y Nutricién) participaran el
préximo 6 noviembre en Madrid, en un curso dirigido a los
jueces del Consejo General del Poder Judicial. El curso de
dos meses de duracion esta incluido dentro del ciclo de
formacién organizado por el Instituto Francés y la
embajada francesa, y versara sobre temas alimentarios. El
curso contara con la participaciéon de representantes de
diversas empresas de produccion, distribuciéon e instituciones. Fundacién Triptolemos y AESAN
enfocaran su ponencia entorno al Sistema Alimentario y los retos juridicos y la seguridad alimentaria.

e Convocada la comision de orientaciones para la creacion de las ensenanzas
del ambito de la gastronomia

Convocada la segunda reunién de la Comision Plenaria del proyecto de redaccién del Programa de
Orientacidn de las Ensefanzas del ambito de la gastronomia 23 de octubre de 2019 en Barcelona
(CETT-UB), siguiendo el plan de trabajo trazado en la primera
reunion celebrada en ANECA (Madrid) y presidida por el
director de la Division de Evaluacion de Ensefianzas e
Instituciones, donde se disefiaron las agendas con la
participacién de 22 universidades de toda la geografia
— espanola. La comisidn trabaja, desde el enfoque de potencia
C:Tr mundial en el ambito gastrondmico, en la elaboracién de un
@i e documento que ayude a las instituciones del Sistema
& e Universitario Espafiol a programar nuevos estudios de grado
y master sobre tematicas relacionadas con la gastronomia.
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e Informe de FAO sobre el futuro de los alimentos en un contexto de
incertidumbre econdmica

La Agencia de las Naciones Unidas para la Alimentacién y la Agricultura

(FAO) ha publicado un informe sobre los retos futuros para garantizar

el acceso a los alimentos en todo el planeta. Se presentan evidencias

de que la cifra absoluta de personas que padecen hambre sigue

aumentando lentamente. Por vez primera, el informe proporciona

| datos segun los cuales hay muchas personas en el mundo que, si bien

no padecen hambre, experimentan inseguridad alimentaria moderada,

i 3 1.Y Y se enfrentan a incertidumbres en cuanto a su capacidad para

I NTARIA obtener alimentos. Este fendbmeno se observa a nivel mundial, no

W [1jg:4[d[e]'} solamente en paises de ingresos bajos y medianos, sino también en
paises de ingresos altos.
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http://www.triptolemos.org/wp-content/uploads/2019/09/Curso-Consejo-General-Poder-Judicial-Fundación-Triptolemos.pdf
http://www.triptolemos.org/wp-content/uploads/2019/09/Curso-Consejo-General-Poder-Judicial-Fundación-Triptolemos.pdf
http://www.triptolemos.org/inicio-las-actividades-la-comision-del-programa-orientaciones-la-creacion-las-ensenanzas-universitarias-del-ambito-la-gastronomia/
http://www.triptolemos.org/inicio-las-actividades-la-comision-del-programa-orientaciones-la-creacion-las-ensenanzas-universitarias-del-ambito-la-gastronomia/
http://www.fao.org/3/ca5162es/ca5162es.pdf
http://www.fao.org/3/ca5162es/ca5162es.pdf

é¢Alguien sabe que son los alimentos ultraprocesados?

Hoy, la mayoria de las frutas y verduras nos llegan después de
un proceso de refrigeracién. Hay procesos que han ido
evolucionando desde la prehistoria (por ejemplo, el secado al
sol) hasta el siglo XXI (liofilizacién o secado por sublimacién) y
otros mas novedosos como las altas presiones o |la
esterilizacion éhmica. Todas ellas disefiadas para mejorar la
seguridad y la calidad en el suministro de alimentos.

Recientemente ha surgido el término “ultra procesado”,
término que no solo aparece en las redes sociales y otros
medios de comunicacién, sino que es usado por profesores de
escuelas de nutricién e incluso funcionarios de los departamentos de salud.... Leer mas.

La Declaracion de Fundacion Triptolemos sobre las noticias y recomendaciones
falsas en el ambito alimentario

Fundacidn Triptolemos fue pionera organizando la primera jornada en Alimentaria 2018 entorno a
“Las Fake News: consecuencias para las empresas y los consumidores y acciones desde la UE”, donde
surgid la iniciativa de promover la presente Declaracién: Denunciando las noticias falsas y todas
~aquellas estrategias comerciales que bajo
diferentes formas ponen en cuestion el rigor de
las normas y la legislacion. El objetivo de la
iniciativa es sensibilizar a la sociedad de sus
consecuencias. La declaracién cuenta ya con mas
de 100 firmas adheridas entre las que destacan
g— T WAy Ny a3 las  principales 'y mds representativas
e e e e instituciones del sector agroalimentario, la
I VNGO ICERERVNpVNe R OIE VIS mayoria de las universidades espafiolas, asi como
sobre las noticias y recomendaciones falsas un gran nimero de cientificos, investigadores y
en el dmbito alimentario personas preocupadas por la distorsién de la

realidad que provocan las noticias falsas.

Leer Declaracion Adherirse Consultar firmas

ALIMENTARIA FOODTECH 2020 (del 6 al 9 de Octubre de 2020)

Transformacion, ingredientes, packaging, industria 4.0 y seguridad alimentaria. Con estos cinco
ingredientes estratégicos se prepara la proxima
edicion de Alimentaria FoodTech que, del 6 al 9 de Alimentaria

octubre de 2020 en Fira de Barcelona, recinto Gran _\" M:ﬁ"‘& H]

Via. El salén inicia una nueva etapa para dar servicio J 1 lawl

a Ia tOta|Idad de IOS SeCtoreS productlvos que Processing | Ingredients | Packaging | Industry 4.0 | Food Safety
BARCELONA,

GRAN VIA VENUE

completan la cadena de valor de la industria de 2020 |
alimentos y bebidas. Fundacién Triptolemos es 6—9 OCT
miembro de su Comité cientifico y participa en
diversas actividades.

Alimentaria \»/ Exhibitions
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http://www.triptolemos.org/portfolio_page/alguien-sabe-los-alimentos-ultraprocesados/
http://www.triptolemos.org/wp-content/uploads/2019/07/Articulo-ULTRAPROCESADOS-Fundaci%C3%B3n-Triptolemos-e1564138282628.jpg
http://www.triptolemos.org/declaracion-de-la-fundacion-triptolemos-en-defensa-de-la-ciencia-sobre-las-noticias-y-recomendaciones-falsas-en-el-ambito-alimentario/
http://www.triptolemos.org/declaracion-de-la-fundacion-triptolemos-en-defensa-de-la-ciencia-sobre-las-noticias-y-recomendaciones-falsas-en-el-ambito-alimentario/
http://www.triptolemos.org/wp-content/uploads/2019/01/DECLARACI%C3%93N-CIENTIFICOS-SISTEMA-ALIMENTARIO.pdf
https://goo.gl/forms/6hl7NovOAkiMWasy2
http://www.triptolemos.org/wp-content/uploads/2019/05/20190517-FIRMAS-PROMOTORAS-Y-ADHERIDAS.pdf
https://www.alimentariafoodtech.com/

e ALIMENTARIA 2020 (del 20 al 23 de abril de 2020) el mayor saldn del sector

alimentario

Alimentaria, como salén lider presenta las tendencias y necesidades del momento. Es una
interesante plataforma comercial, con una estrecha relacidon con el sector turistico y la industria
alimentaria. El saléon pone en valor la gastronomia, la innovacién y las tendencias a través de una
gran oferta de actividades, reforzadas por su alianza
con Hostelco, saldn lider en hosteleria, y que les
posiciona como la mayor plataforma internacional
para la industria de la alimentacidn, la gastronomia y
el equipamiento hostelero.

Fundacion Triptolemos estard presente de nuevo en
esta edicion presentando nuevos proyectos y la
actualizacién de la “Guia para la innovacion en el
sector agroalimentario”, que responde a la estrategia
del salén en su apuesta por contribuir a potenciar la
innovacion como eje estratégico.

A Exhibitions

e Red de Campus de Excelencia Internacional con Actividad Agroalimentaria

Fundacidn Triptolemos coordina la RED DE CAMPUS DE EXCELENCIA INTERNACIONAL con actividad
agroalimentaria, presidida por José Carlos Gomez Villamandos, rector de la Universidad de Cordobay
presidente de la CRUE. Entre las actividades de la RED cabe destacar la voluntad de
internacionalizacién mediante las interacciones con Latinoamérica (Red Innovagro) y programas de
Excelencia Europeos: Campus de Excelencia internacional CEl (Espafa), Initiatives d’Excellence IDEX
(Francia), German Excellence Initiative (Alemania).

¢éQué es la RED CEls? Ambitos de especializacin

- ; Consejo de Gestion de la RED CEl AA
Una agrupacién sectorial de 17 Campus de 1. Produccién primaria (agricultura, Presidente: José Carlos Gémez Villamandos (UCO)
Excelencia que obtuvieron la evaluacién ganaderia y pesca) Director: Marius Rubiralta (UB)
internacional positiva en el programa CEl del 2. industria:de transtormacion Secretaria General: Yvonne Colomer (FT)

Ministerio de Ciencia e Innovacién y del Nty salid . )
Ministerio de Educacién (2008-2012). . v http://www.triptolemos.org/red-ceis,

4. Restauracién y gastronomia

Relaciones internacionales g @)
SUSTAINABLE
DEVELOPMENT

Retos Agroalimentarios Horizonte 2020:
Internacionalizacién de la RED

EUROPA : Interaccion entre los Programas

de Excelencia Europeos:

* Campus Excelencia internacional CEl (Espafia)

* Initiatives d’Excellence IDEX (Francia)

* German Excellence Initiative (Alemania)

; = 7.5
RED CEl's Indicadores de la RED de Campus de LATINOAMERICA: Red INNOVAGRO

AgroAlimentaria Excelencia Internacional Agroalimentarios # = A’
=

- La RED esta formada por 17 CEIS con actividad

TRIPTOLEMOS

Red de Campus de Excelencia

= = Agroalimentaria z e
Internacional con actividad - Participan en la alianza CEI 26 universidades, el e R N &
Agroalimentaria coordinada por Consejo Superior de Investigaciones Cientificas FU’N‘D‘;L:I’ON
Fundacién Triptolemos (CSIC), empresas, centros e institutos de Laun TRIPTOLEMOS
Red creada en Madrid, el 15 de febrero de 2013, por investigacion - i &
acuerdo del deF ion Tri - Movilizan mas de 700 grupos de investigacion X33 s
y mds de 6000 investigadores 2\ Contacte si desea hacerse miembro:

TRIPTOLEMOS
Objetivos de la RED RED CEls
Su actividad se desarrolla segin los
objetivos del Plan Director de la RED CEIS
2013-2020) aprobado el 17 de septiembre
de 2013 y su Plan de Accion 2017-2020.
Estd en tramite el programa 2020 -2017.

www.triptolemos.or;
triptolemos@triptolemos.org

Conectando la Tel. 0034 935 408 581
celencia entre los dos

continentes ’ m n u

Noticias Fundacion Triptolemos — Octubre 2019


https://www.alimentaria.com/
https://www.alimentaria.com/
http://www.triptolemos.org/red-ceis/

¢ Informe del “Intergovernmental Panel on Climate Change”: para combatir la
crisis climatica seran clave cambios en el sistema alimentario

Un informe presentado el pasado mes de agosto por el Grupo de expertos del IPCC que asesora a las
Naciones Unidas en cuestiones climaticas sugiere que el
|DCC 10% de las emisiones de gases de efecto invernadero
e e I provienen de alimentos producidos que terminan
desperdicidndose. El informe también insta a aplicar
cambios profundos en el modelo actual de produccién de
alimentos, en el tratamiento del suelo, el uso del agua y la
adaptacion de la dieta.
The Intergovernmental Panel on Climate Change (IPCC)es el
Climate Change and Land 6rgano de las Naciones Unidas para evaluar la ciencia

relacionada con el cambio climatico.

e Glinka World Soil Prize

El Premio estd dirigido a los miembros de la Alianza Mundial del
Suelo, individuos u organizaciones comprometidas para resolver
problemas nacionales, regionales o locales de degradacién del
suelo. Fundacién Triptolemos es miembro de la AMS por lo cual la
convocatoria estd abierta a todos los miembros de la Fundacidn.
Convocatoria abierta hasta el 15 de octubre.

e Tomorrow tastes mediterranean international conference

El 15 y 16 de octubre de 2019, Torribera Mediterranean Center
(TMC) acogera una conferencia de liderazgo de la industria, un
proyecto conjunto de la _Universidad de Barcelona vy el Institut

o Tomorrow Culinary of América, que tiene como objetivo ayudar a la
.ﬁsge_s industria de restaurantes y alimentos a comprender mejor vy
Intgn:tgfggggﬁgg transferir los principios saludables, sostenibles y culturales de la
Sl Dieta Mediterrdnea en menus y productos adaptados a las

demandas del siglo XXl consumidores.

e Formar e informar al ciudadano

Fundacidn Triptolemos es consciente que la adecuada informacién alimentaria es fundamental para
el bienestar social, y que vivimos en un entorno de crecientes incertidumbres, dudosas afirmaciones
e ideologias poco rigurosas en las redes sociales. Se evidencia la necesidad de formar y esforzarse en
dar informacion contrastada y refrendada por la ciencia al ciudadano, para que libremente pueda
decidir su mejor opcién.

Fundacidn Triptolemos tiene varias iniciativas en curso entre ellas, un acuerdo con Nueva Tribuna,
periddico digital que cuenta con una difusién superior a 1.800.000 visitantes mensuales, de los cuales
1.000.000 son lectores unicos. Como continuacién del acuerdo por el que Triptolemos se
compromete a participar con articulos de opinién en la seccidn de alimentacién, salud y consumo
responsable de la revista.
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https://www.ipcc.ch/report/srccl/
https://www.ipcc.ch/report/srccl/
http://www.fao.org/global-soil-partnership/pillars-action/2-awareness-raising/glinkaworldsoilprize/es/
http://www.tomorrowtastesmediterranean.org/
https://www.ub.edu/
file:///E:/Dades/NOTICIES%20-%20Notas%20Informativas%20a%20Patronos/Instituto%20Culinario%20de%20América
file:///E:/Dades/NOTICIES%20-%20Notas%20Informativas%20a%20Patronos/Instituto%20Culinario%20de%20América
http://www.triptolemos.org/publicaciones/documentos-opinion/

Ultimas publicaciones:

e (Alguien sabe que son los alimentos ultraprocesados?

e Aviso a no vender ideologia por ciencia.

e Dia mundial de la alimentacion: ¢hemos resuelto el problema?

e El fraude alimentario y la responsabilidad penal. {Pueden ser las empresas responsables

penalmente?

Formacion universitaria en el Sistema Alimentario

Fundacidn Triptolemos elabora el catdlogo de formacién universitaria en el sistema alimentario, que

Meilla
)

Cursos destacados:

Universidad Complutense de Madrid

clasifica la oferta en grados, master,
doctorados y postgrados. Se persigue un triple
objetivo ayudar al estudiante en la busqueda
de su eleccion formativa mas adecuada,
acercar las nuevas titulaciones y el panorama
de formacion de grado superior universitario al
empleador para su conocimiento, y dar la
maxima difusiéon a la oferta formativa de
nuestras universidades patronos. La
informacién  contrastada ofrece vinculos
directos a las diferentes paginas web, para
ampliar y actualizar la informacion.

e Master en Nutricion y Dietética Culinaria en Gastronomia

Universidad Politécnica de Valencia (Erasmus+):

European master degree in plant health in sustainable cropping systems

Universidad Rovira i Virgili, Universitat de Lleida, Universitat Politécnica de Catalunya y Universitat de

Girona:

e Master interuniversitario en Ingenieria Agronémica — 12 edicién

Universidad Autonoma de Madrid
e Master in food system

Si desea mds informacion sobre cualquiera de las noticias o darse de baja del boletin puede
contactar con Fundacion Triptolemos triptolemos@triptolemos.org

Siganos en: n y m °
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https://twitter.com/triptolemos1
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