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L.os retos en el

sector alimentario

El aprovechamiento de los avances cientificos es una condicion 'sine qua non’ para
alcanzar el éxito en las transformaciones que propone el Green Deal.

Por YYONNE COLOMER XENA y M. CARMEN CARRETERO ROMAY

a Comisién Europea presen-
Ltc') en diciembre de 2019 la

Comunicacion sobre el Pacto
Verde (Green Deal) en el que se
propone un ambicioso conjunto
de lineas de accién que deberian
convertir a la UE en una zona cli-
maticamente neutra en 2050. Un
pacto que afecta a la produccion
alimentaria a través, sobre todo,

de la estrategia “De la granja a la
mesa” (Farm to Fork) y la estra-
tegia sobre la Biodiversidad. En
principio, los objetivos del Pacto
Verde son pertinentes frente a los
actuales retos del cambio clima-
tico, el aumento de la poblacién
y la escasez de recursos, pero los
riesgos socioecondmicos de una
aplicacién incondicionada de las

medidas anunciadas (en algunos
casos apenas esbozadas) no son
para nada desdenables.
Fundaciéon Triptolemos ha
coordinado un informe sobre “El
Impacto del Pacto Verde europeo
desde un enfoque de sistema ali-
mentario global sostenible”, en
el que han participado 30 inves-
tigadores, dedicando muy espe-

CATALUNA ECONOMICA / 560



Andlisis

cialmente un capitulo al papel de
la ciencia y la tecnologia. Pues la
ciencia contrastada, la tecnologia
y la innovacién deben ser un mo-
tor para conseguir los objetivos
del Green Deal.

Globalmente, hay que de-
cir que el sistema de produccién
de alimentos ha tenido un gran
éxito, ya que permite alimentar
a mas de 7.000 millones de per-
sonas, pero los procedimien-
tos utilizados no son sosteni-
bles y tienen un fuerte impacto
medioambiental negativo. La es-
trategia “De la granja a la mesa”
propone, en este sentido, obje-
tivos muy ambiciosos y a corto
plazo por lo que respecta al uso de
los pesticidas quimicos, los ferti-
lizantes y los antibiéticos en ga-
naderia. Propone, también, que
en 2030 sea posible que el 25% de
la superficie agraria conjunta de
la UE se dedique a cultivos eco-
légicos, a obtener nuevas cose-
chas que proporcionen proteinas
vegetales y a encontrar proteinas
alimentarias en fuentes alterna-
tivas como los insectos.

Es evidente que hay que cam-
biar esta situacién con urgencia
para conseguir una produccion
sostenible de alimentos que cau-
se el menor dafio medioambien-
tal posible. Esto exige un enorme
esfuerzo cientifico y tecnoldgi-
co. Pero lograr el desarrollo de
un sistema alimentario europeo
equitativo, sano, respetuoso con
el medioambiente y que sea sos-
tenible y competitivo va a exigir
un gran esfuerzo de investigacion
y el desarrollo de numerosas in-
novaciones cuya aplicacion debe
ir acompafiada del marco regu-
latorio adecuado. En este sentido,
la Comision Europea reconoce las
limitaciones, en algunos casos,
de la legislacién de la UE vigente
para seguir el ritmo de los avan-
ces cientificos.

Abordar este reto implica un
gran esfuerzo en investigacién
e innovacién. Con referencia a la
produccidn primaria, la cuestion
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mas importante es la sostenibili-
dad, tanto en términos ambien-
tales como sociales y econémicos.
Desde el punto de vista ambien-
tal, los principales problemas
a resolver son: la adaptacién al
cambio climatico, la reduccion de
residuos y producciéon de diéxido
de carbono, y la disminucién de
consumos, fundamentalmente
de energia no renovable. Y desde
el punto de vista socioecondmi-
co, garantizar la viabilidad de las
explotaciones, facilitar el relevo
generacional y evitar el abando-
no de explotaciones agrarias y
ganaderas. La acuciante realidad
es que, hoy por hoy, nuestra agri-
cultura no estd preparada para
este cambio.

Entorno empresarial

Como se ha demostrado en otras
ocasiones a lo largo de la histo-
ria, una transformacion de estas
dimensiones solo se puede llevar
a buen término si viene acom-
pafiada de un gran impulso a la
investigacion, desarrollo e inno-
vacion. Pero ademas de continuar
avanzando en la innovacién tec-
nolégica, es esencial lograr me-
joras sustanciales en transferen-
cia del conocimiento.

Todo ello va a requerir au-
mentar la financiaciéon publica
y privada, asi como buscar nue-
vas férmulas para financiar la
investigacion agroalimentaria,
conseguir renovar el interés en
la alimentacion de manera que se
involucren profesionales no agri-
colas en la produccion de alimen-
tos, ilusionar a los estudiantes y
favorecer los vinculos entre las
distintas ciencias que den apoyo
a los nuevos abordajes transdis-
ciplinares para la produccion de
alimentos.

Existe un consenso sobre el
potencial de las nuevas tecnolo-
gias de lainformacion, delacien-
cia de datos, de la inteligencia ar-
tificial, de los sensores terrestres
y espaciales y de las tecnologias
moleculares disponibles, par-

ticularmente gendmicas. Todas
estas tecnologias de forma inte-
grada deberian reducir los costes
de produccion de unos produc-
tos agricolas y ganaderos mas
saludables, moderando el gasto
en insumos, asi como limitando
la presencia de contaminantes y
residuos en el medioambiente y
en los productos finales, tradu-
ciéndose en una mayor seguridad
alimentaria.

Existe en todo el territorio de
Catalunya una amplia red de cen-
tros publico-privados, conecta-
dos con sus homologos de la UE,
que generan investigacion en to-
das las areas de trabajo citadas.
Todo ello genera un interesante
entorno empresarial, tanto en
empresas ya existentes como en
“incubadoras” generadoras de
nuevas actividades en el que es
estimulante innovar.

La transicion a sistemas ali-
mentarios sostenibles también
ofrece una gran oportunidad
econémica. Esta transicion les
permitira ser pioneros, integran-
do la sostenibilidad como parte
de su marca y garantia de futuro.
En este entorno, la ciencia y la
tecnologia deben desempefiar un
papel clave y el impulso de la I+D
debe convertirse en una prioridad
de primer orden para alcanzar los
objetivos del Green Deal. La UE
deberia mantener su liderazgo.

Desde el punto de vista cien-
tifico, los objetivos globales de
la estrategia F2F son imprescin-
dibles para conseguir un siste-
ma de producciéon de alimentos
sostenible y con minimo impac-
to medioambiental negativo. Sin
embargo, muchas de las tecnolo-
gias necesarias para conseguirlos
aun no estan disponibles. Es im-
prescindible que el marco legal
permita la utilizacién de los nue-
vos procedimientos de mejora y
armonizacion.

Entorno productivo

En muchos casos los productos
agricolas necesitan ser transfor-
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ADEMAS DE IR AVANZANDO EN INNOVACION TECNOLOGICA, ES ESENCIAL LOGRAR

MEJORAS SUSTANCIALES EN TRANSFERENCIA DEL CONOCIMIENTO.

mados para Su consumo y con-
servacion. Se deberia impulsar:
la agricultura de conservacion; la
agricultura, la piscifactoria y la
ganaderia de precision; la mejora
genética vegetal y animal de pre-
cision; el control integrado de pla-
gas; la gestion sostenible del agua
de riego y de la industria agroali-
mentaria; la gestion, tratamiento
y valoracién de residuos agrico-
las, ganaderos y agroindustriales
en sintonia con las exigencias de
la economia circular; el desarro-
llo de la bioeconomia; la implan-
tacion de modernos mercados de
carbono; las nuevas tecnologias de
procesamiento y conservacion de
alimentos para desarrollar nuevos
productos valiosos para la indus-
triay el consumidor.

En este sentido, resulta im-
prescindible potenciar la investi-
gacion de las tecnologias de pro-
cesado hacia formas mas seguras
y mas sostenibles, manteniendo
las cualidades nutritivas y senso-
riales de los productos en origen.
Las tecnologias de conservacion,
en cualquiera de sus formas, son
fundamentales para que todo ciu-
dadano y en cualquier circunstan-
cia pueda disponer de su adecuada
alimentacién, considerando que
hay que compatibilizar la distan-
cia de las zonas de produccion con
las zonas de consumo, teniendo
presente la creciente tendencia a
la concentracion de la poblacion
mundial en zonas urbanas.

Uno de los temas centrales es el
envasado, la necesidad de prote-
ger los alimentos contra diferentes
agentes de degradacién implica,
con frecuencia, la utilizacién de
materiales de envasado compues-
tos, combinando diferentes pro-
piedades de barrera, lo que difi-
culta su reciclaje. La preocupacion
por la contaminacion por plasticos
esta llevando a la industria a apos-
tar por nuevos materiales; el reto

/32

esta en conseguir igual proteccion
de los alimentos con materiales
biodegradables.

Otro tema de actualidad es
la demanda de proteinas alter-
nativas a las proteinas de ori-
gen animal. Existe una demanda
creciente de alimentos veganos
0 vegetarianos por parte de un
colectivo, mayoritariamente jo-
ven, que rechaza los alimentos de
origen animal por razones ideo-
légicas o emocionales. El merca-
do dispone de un niimero consi-
derable de productos que imitan
la carne, los lacteos y el pescado,
fabricados con proteinas de ori-
gen vegetal; la oferta que se mos-
trd en la Gltima edicion de la feria
Alimentaria era espectacular.

Ello deberia complementarse
con una formacién e informa-
cion adecuada al ciudadano sobre
tecnologias, seguridad y garantia
del suministro en concentracio-
nes urbanas.

Enfoque pluridisciplinar

El sistema cientifico debe apor-
tar soluciones desde un enfoque
pluridisciplinar. Se necesita la

implicacién de la practica totali-
dad de las disciplinas cientificas,
sin renunciar a ninguna, desde la
ingenieria ambiental o la econo-
metria hasta la ciencia de datos,
pasando por la mejora genética
y la biotecnologia. El aprovecha-
miento de los avances cientificos
se convierte asi en una condicién
sine qua non para alcanzar el éxito
en las transformaciones que pro-
pone el Green Deal.

El esfuerzo colectivo en in-
novacion solo fructificara si se
libera de apriorismos y prejui-
cios ideoldgicos. Esto no signi-
fica en absoluto renunciar a una
supervision de los valores éticos
asociados a la I+D+i. Una inno-
vacién responsable es aquella
que se embarca en proyectos
transparentes, con objetivos le-
gitimos que responden a retos
de la sociedad apropiadamen-
te identificados y cuya relacion
riesgo-beneficio estd debida-
mente ponderado. M

Yvonne Colomer Xena, directora ejecutiva de
Fundacién Triptolemos.
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